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ESPUMANTE GARIBALDI VERO DEMI-SEC ROSE COOPERATIVA WN[CO'—_ﬂ
vida em
Origem

Serra Gaucha/RS

Variedade

Trebbiano, Malvasia e Alicante

Tipo

Espumante Natural Rosé Demi-sec

Volume

750 mL

Elaboracao

Método charmat.

Visual

Coloragao vermelho cereja, aspecto brilhante e boa formacgao de perlage.
Olfato

Aromas com notas de morango e acerola, com um toque sutil de framboesa.
Paladar

Leve e cremoso. Apresenta acidez equilibrada com delicada dogura.
Dados Analiticos

Alcool —11 % v/v
Acidez total - 5,9 g/L
Acglcar—45,0 g/L

Temperatura de Servigo
Melhor apreciado a 5°C.
Harmonizagao

Combina com frutas frescas, bolos, mousses, canapés, queijos, frios e patés.

Cooperativa Vinicola Garibaldi Ltda. Av. Rio Branco, 833, Centro, Garibaldi/RS. Fone: (54) 3464-8100 - sac@vinicolagaribaldi.coop.br



