JOGARIBALDI

COOPERATIVA VINICOLA

SUCO TINTO INTEGRAL 1L
SUCO DE UVA TINTO INTEGRAL
1L

0s Sucos de Uva Garibaldi traduzem o cuidado minucioso que nasce no coragédo de
nossos vinhedos, na Serra Gaucha, e ganham notoriedade na mesa dos consumidores
do Brasil, com qualidade chancelada e premiada. Representando o compromisso de
uma Cooperativa com a saudabilidade, esta linha une a esséncia do cooperativismo a
importancia das uvas amenicanas como, Bordo, Isabel e Concord. Um alimento
natural, encorpado e intensamente frutado, elaborado com tecnologia de ponta para
acompanhar o bem-estar e nutrir os melhores momentos do dia a dia.

INFORMAGOES TECNICAS DO VINHEDO

VARIEDADES: Bordd, Isabel e Concord
ORIGEM DAS VARIEDADES: Estados Unidos

LOCALIZACAO VINHEDO: Serra Gaucha/RS - Brasil

PRATICAS VITICOLAS: Desbrota, desponta, desfolha na regiéo
dos cachos e controle da produtividade.

COLHEITA: Manual e seletiva

PROCESSO DE ELABORACAO

Desengace dos cachos com leve esmagamento
Termoprocessamento com tecnologia Flash Détent (Extracdo por
vacuo)

Processo enzimatico para extracédo de cor e aroma

Prensagem em prensa continua

Conservacao em tanques de inox

Clarificacao estatica

Estabilizacao tartarica

Filtracéo

Pasteurizacdo a 90°C e envase na embalagem Tetra Pack

ASPECTOS SENSORIAIS DADOS ANALITICOS

Intensa coloracdo purpura, limpida e com bom

brilho GRADUAGAO ALCOOLICA: 0,0% v/v

ACIDEZ TOTAL: 100 meq/L
Aromas de uvas frescas e de frutas vermelhas, como

amora e framboesa
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ACUCAR NATURAL DA FRUTA: 160 g/L
VALOR ENERGETICO: 65 Keal/100mL

Saboroso, de dogura e acidez equilibradas
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Combina com alimentos em geral, acompanhando
bem todas as refeigcoes
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Temperatura de servico de 5 °C

Por ser um produto integral, devido a safra e diversidade
da fruta, o suco pode apresentar variacéo na cor, textura
e sabor.
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