JOGARIBALDI

COOPERATIVA VINICOLA

SUCO DA CASA ORGANICO
SUCO DE UVA TINTO INTEGRAL
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A linha Da Casa Organico traduz a dedicagdo de nossas familias cooperadas em um
compromisso pioneiro com o futuro do planeta. Representando a responsabilidade
socioambiental de uma marca consolidada, esta linha une o cooperativismo & vivacidade
de alimentos e bebidas livres de residuos. Pioneira nesta produg¢ao no Brasil, a
Cooperativa alinha desde as videiras a mesa dos consumidores, vinho e suco integral,

que preservam o equilibrio natural do ecossistema, resultando em saude servida & mesa.

INFORMAGOES TECNICAS DO VINHEDO

VARIEDADES: Bordd, Isabel e Concord
ORIGEM DAS VARIEDADES: Estados Unidos

LOCALIZAGAO VINHEDO: Serra Gaucha/RS - Brasil
SISTEMA DE CULTIVO: Orgéanico

PRATICAS VITICOLAS: Desbrota, desponta, desfolha na regido
dos cachos e controle da produtividade.

COLHEITA: Manual e seletiva

PROCESSO DE ELABORACAO

Desengace dos cachos com leve esmagamento
Termoprocessamento com tecnologia Flash Détent (Extracédo por
vacuo)

Processo enzimatico para extracdo de cor e aroma

Prensagem em prensa continua

Conservacédo em tanques de inox refrigerado a 0°C

Clarificacao estatica

Estabilizacao tartarica

Pasteurizacao e envase a 90°C

ASPECTOS SENSORIAIS DADOS ANALITICOS

Intensa coloracdo purpura intensa, podendo apresentar B )
alguns sedimentos proprios da uva, por néo ser filtrado GRADUAGAO ALCOOLICA: 0,0% v/v
ACIDEZ TOTAL: 110 meq/L

ACUCAR NATURAL DA FRUTA: 160 g/L

VALOR ENERGETICO: 65 Kcal/100mL

Aromas de uvas frescas e de frutas vermelhas, como
amora e framboesa
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Saboroso, de docura e acidez equilibradas
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Combina com alimentos em geral, acompanhando bem
todas as refeicoes

Temperatura de servico de 5 °C

Por ser um produto integral, devido a safra e diversidade
da fruta, o suco pode apresentar variagéo na cor,
textura e sabor.
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