ZOGARIBALDI

COOPERATIVA VINICOLA

A vida em harmonia

ESPUMANTE ASTRAL ORGANICO BRUT
ESPUMANTE NATURAL BRANCO BRUT

0 Garibaldi Astral une a alma do cooperativismo & filosofia da agricultura
biodinamica para criar o primeiro espumante brut certificado da categoria no Brasil.
Nascida do cultivo cuidadoso de nossas familias cooperadas que integram a terra e 0s

astros, esta obra-prima de uvas Chardonnay e Pinot Noir destaca-se por seu
amadurecimento paciente de 12 meses na propria garrafa. Uma joia estruturada,

fresca e de paladar sedoso, desenhada para celebrar a vida em profunda harmonia

com o universo.

INFORMAGOES TECNICAS DO VINHEDO

VARIEDADES: Chardonnay e Pinot Noir

ORIGEM DAS VARIEDADES: Franca

LOCALIZACAO VINHEDO: Serra Gaucha/RS - Brasil

SISTEMA DE CULTIVO: Organico, seguindo os preceitos da agricultura
Biodinamica

PRATICAS VITICOLAS: Desbrota, desponta, desfolha na regiao dos
cachos e controle da produtividade.

COLHEITA: Manual e seletiva

PROCESSO DE VINIFICAGAO

GARIBALDI
A S T R D’ ]__, Desengace dos cachos
Prensagem lenta e delicada em prensa inerte
PRODUTO ORGANICO E BIODINAMCD
ESPUMANTE NATURAL BRANCO BRUT
Seees Mids

2

Clarificacéo prévia do mosto

Fermentacéo alcodlica com controle de temperatura entre 14 e 16 °C
Uso de leveduras selecionadas

Estabilizacao tartarica

Assemblage dos vinhos bases Chardonnay e Pinot Noir

Tomada de Espuma e maturacéo (autdlise) minima de 12 meses em
ambiente com temperatura controlada de 12°C

Remuage manual
Degorgemant e adicédo de licor de expedicéo

ASPECTOS SENSORIAIS DADOS ANALITICOS

o> Coloracéo amarelo palha com reflexos dourados,

boa limpidez e 6tima formacéo de perlage GRADUAGAO ALCOOLICA: 11,0% v/v

ACIDEZ TOTAL: 80 megq/L
ACUCARES: 9,0 g/L
pH: 3,45

B Aromas com notas damasco e améndoas, com um
7 delicado toque de pao tostado

Em boca apresenta-se estruturado e cremoso, com
@ Otima persisténcia

9595 Harmoniza com frutos do mar, patés, carne

vermelha, aperitivos, peixes e queijos

@§ Temperatura de servico de 7 °C

. (54) 3464-8100 Paad sac@vinicolagaribaldi.coop.br @ www.vinicolagaribaldi.com.br
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