JOGARIBALDI

COOPERATIVA VINICOLA

GARIBALDI MOSCATO ZERO ALCOOL BRANCO
BEBIDA DE UVA GASEIFICADA BRANCA

750 mL

A linha Garibaldi Zero Alcool traduz o cuidado e a dedicagao que nascem do
trabalho de nossas familias de cooperados, unindo tradi¢ao e tecnologia
avancada em produtos inclusivos. Representando a versatilidade de uma
marca atenta as novas tendéncias, esta linha une a esséncia do
cooperativismo a leveza de espumantes refrescantes, frutados e elegantes,
criados para quem busca uma experiéncia sofisticada e sem restrigcoes.

INFORMAGOES TECNICAS DO VINHEDO

VARIEDADE: Moscato Branco

ORIGEM DA VARIEDADE: Italia

LOCALIZACAO VINHEDO: Serra Gaucha/RS - Brasil

PRATICAS VITICOLAS: Desbrota, desponta, desfolha na regiéo
dos cachos e controle da produtividade.

COLHEITA: Manual e seletiva

PROCESSO DE VINIFICAGCAO

Desengace dos cachos

Prensagem lenta e delicada em prensa inerte

Clarificacdo prévia do mosto

Armazenamento do mosto em tanque refrigerado a 0°C

Formulacido do produto em tanques de inox

Carbonatacao lenta e a baixa temperatura no tanque de pressao até
atingir 6 Bar

Filtracao tangencial

Engarrafamento em envasadora isobarica

ASPECTOS SENSORIAIS DADOS ANALITICOS

Coloracéo amarelo palha, com reflexos esverdeados.
Borbulhas finas com boa formacéo de perlage GRADUACAO ALCOOLICA: 0,0% v/v
ACIDEZ TOTAL: 80 meq/L
ACUCARES: 90 g/L

VALOR ENERGETICO: 36 Kcal/100mL

Boa complexidade aromatica, com aromas caracteristicos
das variedades Moscatéis, lembrando frutas tropicais,
flores brancas e notas de mel
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Apresenta sabor adocicado com bom equilibrio entra
acucares e acidez, o que Lhe confere frescor e intensidade
no paladar
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Ideal para harmonizar com sobremesas e pratos agridoces

Temperatura de servi¢co de 4 a 6 °C

. (54) 3464-8100 Paad sac@vinicolagaribaldi.coop.br @ www.vinicolagaribaldi.com.br
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