HOGARIBALDI

COOPERATIVA VINICOLA

VINHO GARIBALDI CHARDONNAY
VINHO FINO BRANCO SECO
2026 | 750 mL

A linha Garibaldi Memoérias nasce como um tributo & nossa propria historia. E o

compromisso de valorizar os ciclos fundamentais que moldaram nossa trajetoria
desde a fundacgao, transformando décadas de dedicagdo em vinhos de
exceléncia. Cada rotulo desta colecao destaca datas emblematicas que
simbolizam nosso crescimento e a superacao de desafios. Mais do que vinhos,
sao registros liquidos que ajudaram a construir aquela que hoje é uma das
principais referéncias da vitivinicultura brasileira: a Cooperativa Vinicola
Garibaldi.

INFORMAGOES TECNICAS DO VINHEDO

VARIEDADE: Chardonnay
ORIGEM DA VARIEDADE: Franca

LOCALIZACAO VINHEDO: Serra Gaucha/RS - Brasil

PRATICAS VITICOLAS: Desbrota, desponta, desfolha na regiéo
dos cachos e controle da produtividade.

COLHEITA: Manual e seletiva

PROCESSO DE VINIFICAGCAO
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ASPECTOS SENSORIAIS DADOS ANALITICOS

Coloracao amarelo palha com reflexos esverdeados. )
Aspecto limpido e brilhante, com boa viscosidade GRADUACAO ALCOOLICA: 12,5% v/v
ACIDEZ TOTAL: 80 meq/L
ACUCARES: 1,2 g/L

pH: 3,34

Aromas que remetem a frutas tropicais como maracuj4,
abacaxi e nuances florais, com leve toque vegetal
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Leve e jovem, com acidez refrescante e equilibrada

)

Otimo para acompanhar saladas de folhas verdes com
frutas, queijos de textura macia e frescos como Camembert
e mussarela de bufala e peixes grelhados com ervas frescas
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Temperatura de servicode 6 a 8 °C

. (54) 3464-8100 Paad sac@vinicolagaribaldi.coop.br @ www.vinicolagaribaldi.com.br
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