HOGARIBALDI

COOPERATIVA VINICOLA

VINHO GARIBALDI CABERNET SAUVIGNON
VINHO FINO TINTO SECO

2025 750 mL RESERVA

A linha Garibaldi Memorias nasce como um tributo & nossa propria historia. E o
compromisso de valorizar os ciclos fundamentais que moldaram nossa trajetoria
desde a fundacgao, transformando décadas de dedicagao em vinhos de
exceléncia. Cada rotulo desta colegcao destaca datas emblematicas que
simbolizam nosso crescimento e a superag¢ao de desafios. Mais do que vinhos,
sédo registros liquidos que ajudaram a construir aquela que hoje é uma das
principais referéncias da vitivinicultura brasileira: a Cooperativa Vinicola
Garibaldi.

INFORMAGCOES TECNICAS DO VINHEDO

VARIEDADE: Cabernet Sauvignon
ORIGEM DA VARIEDADE: Franca

LOCALIZACAO VINHEDO: Serra Gaucha/RS - Brasil

PRATICAS VITICOLAS: Desbrota, desponta, desfolha na regiéo
dos cachos e controle da produtividade.

COLHEITA: Manual e seletiva

PROCESSO DE VINIFICAGCAO

Desengace dos cachos

Prensagem lenta e delicada em prensa inerte

Clarificacédo prévia do mosto

Fermentacdo alcodlica com controle de temperatura entre 14 e 16 °C
Uso de leveduras selecionadas

Centrifugacao

Maturacao em barricas de carvalho francés por 6 meses
Estabilizacdo tartarica

Filtracéo

Engarrafamento

ASPECTOS SENSORIAIS DADOS ANALITICOS

Coloracéao vermelho rubi, com aspecto limpido, boa

viscosidade e formacéao de lagrimas GRADUACAO ALCOOLICA: 12,5% v/v

ACIDEZ TOTAL: 70 megq/L
ACUCARES: 2,5 g/L
pH: 3,34

Aromas de frutas vermelhas, com notas de mirtilo,
framboesa e um toque de especiarias
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Apresenta bom corpo, com equilibrio de acidez e taninos
aveludados
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Seu DNA geografico permite combinagées com massas com
molhos intensos, queijos maturados, risotos com sabores
terrosos como cogumelos e azeite trufado
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Temperatura de servico de 15 a 17 °C

. (54) 3464-8100 Paad sac@vinicolagaribaldi.coop.br @ www.vinicolagaribaldi.com.br
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