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A vida em harmonia

PALAVA

VINHO FINO BRANCO SECO
2026 | 750 mL

A linha Garibaldi In Veritas é a expressdo maxima da vitivinicultura moderna,
carregando o conceito de terroir e identidade em cada nova cultivar. Sua origem se da
pelo vinhedo experimental da Cooperativa Vinicola Garibaldi, um espag¢o dedicado a
pesquisa e inovagao, onde diferentes variedades e manejos sédo testados. Cada fileira
carrega mais que uma nova variedade, carrega o resultado de pesquisa, dedicacgéo e
paixao pela viticultura brasileira.

0 Palava é fruto dessa ousadia: cultivado na Fileira 50, ele traduz o resultado de anos
de pesquisa, inovag¢ao e amor pelo vinho.

INFORMAGOES TECNICAS DO VINHEDO

VARIEDADE: Palava

CLONE: VCR 197

ORIGEM DA VARIEDADE: Republica Tcheca
LOCALIZAGCAO VINHEDO: Serra Gaucha/RS - Brasil

PRATICAS VITICOLAS: Desbrota, desponta, desfolha na regido
dos cachos e controle da produtividade.

COLHEITA: Manual e seletiva

PROCESSO DE VINIFICAGCAO

IN Desengace dos cachos

_VERITAS

Prensagem lenta e delicada em prensa inerte

Clarificacéo prévia do mosto

Fermentacdo alcodlica com controle de temperatura entre 14 e 16 °C
Uso de leveduras selecionadas
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GARIBALDI : Maturacéo em tanques de inox sem passagem por carvalho
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Estabilizacdo tartarica
Filtracdo tangencial
Engarrafamento

ASPECTOS SENSORIAIS DADOS ANALITICOS

Limpido e brilhante. Apresenta coloracdo amarelo palha

com leves reflexos esverdeados. GRADUACAO ALCOOLICA: 12.5% v/v
ACIDEZ TOTAL: 80 meq/L
ACUCARES: 1,8 g/L

pH: 3,36

Alta intensidade e boa complexidade aromatica. Suas notas
remetem a aromas terpenos e florais, que lembram maca
verde, péssego e nectarina, com notas de rosas e jasmim
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Elegante e refrescante, com equilibrio entre corpo, alcool e
acidez, resultando em retrogosto intenso e persistente com
notas citricas e florais
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Harmoniza com canapés, risotos leve, pratos agridoces e
frutos do mar

Temperatura de servico de 8 a 10 °C

. (54) 3464-8100 Paad sac@vinicolagaribaldi.coop.br @ www.vinicolagaribaldi.com.br
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