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COOPERATIVA VINICOLA

A vida em harmonia

ACQUASANTIERA BRANCO SECO

VINHO FINO BRANCO SECO
1L

A linha Acquasantiera traduz a dedicagao que nasce do trabalho de muitas maos de
cooperadas, resultando em uma proposta classica que celebra a leveza do dia a dia.
Representando a versatilidade de uma marca historica, mas atenta ao consumo
jovem, esta coleg¢ao une a esséncia do cooperativismo a elegancia de cortes
aromaticos, seja nos vinhos tintos ou branco, apresentando produtos refrescantes e
faceis de beber. A escolha ideal para quem busca redescobrir o vinho de forma
descomplicada, fluida e repleta de vivacidade.

INFORMAGCOES TECNICAS DO VINHEDO

VARIEDADES: Riesling, Trebbiano e Moscato Branco
RESERVADO ORIGEM DAS VARIEDADES: ltalia
VINHO FINO BRANCO SECO LOCALIZAGAO VINHEDO: Serra Gaucha/RS - Brasil

PRATICAS VITICOLAS: Desbrota, desponta, desfolha na regido
dos cachos e controle da produtividade.

COLHEITA: Manual e seletiva
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SERRA GAUCHA
Alc 5ol

Desengace dos cachos

Prensagem lenta e delicada em prensa inerte

Clarificacéo prévia do mosto

Fermentacéo alcodlica com controle de temperatura entre 14 e 16 °C
Uso de leveduras selecionadas

Centrifugacéo

Maturacao em tanques de inox, sem passagem por carvalho
Assemblage dos vinhos Riesling, Trebbiano e Moscato Branco
Estabilizacdo tartarica

Filtracdo tangencial

Engarrafamento

ASPECTOS SENSORIAIS DADOS ANALITICOS

Coloracéo amarelo palha com reflexos esverdeados

e aspecto brilhante GRADUAGAO ALCOOLICA: 11,0% v/v

ACIDEZ TOTAL: 80 meq/L
ACUCARES: 1,4 g/L
pH: 3,40

Aromas com notas de macéa, meldo e um toque de
cha verde

Leve e jovem, com acidez equilibrada e refrescante

Harmoniza com canapés, saladas, peixes leves, aves,
queijos, risotos e massas com molhos leves

Temperatura de servico de 8 °C
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